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NAPUCA CTAPIKOBA, koopauHaTop AHaniTUMHOTO LieHTPY ArpapHoro cotosy YkpaiHu

[lignpuemcTa He 3HAIOTb, A€ B3ATH KOLITHU HO MOAEPHI3ALl0
BupobHmyTea 3rigHo 3 npuHumnamu HACCP i wo iM B3arani pobuu,
Po3pobneHHs caMoBpsaHOroO rany3eBoro JOKYMEHTA CyTTEBO
3eKOHOMMA0 b KOWTH MIGNPHUEMCTB Ta ray3i

3arpoBa/>KeHHs MPOLeyp, 3aCHOBAHNX Ha IPUHINIAX
HACCP, € 0608’s13k0B1M 5K B YKpaiHi, Tak i B kpaiHax €C.
Llroro Bumarae i 3akon Ykpainu «[Ipo ocHOBHI mpyHLMIM
Ta BUMOTM [0 0€3MeYHOCTi Ta SKOCTI XapuoBVX IPOHYK-
TiB», @ HOPMV 3aKOHOJIaBCTBA He MOXKYTh OyTV ITOCTaBIIeHi
mif cymHiB, i permament €C Ne852/2004, sumorn sKoro
TaKOXX He MOXKe ITPOirHopyBaTy BUpoOHUK. HepukoHanHs
BVMOT 3aKOHOMABCTBA Ma€ [1s BUPOOHVIKA JIVIIIIe OfVH «eKO-
HOMIUHWI» HACIIIIOK — ycyHeHHs 3 puHKy. To6To moBHmMit
eKOHOMIUHMII Kpax. Y Hac MoKV [0 TUTaHHs CTOITh He TaK
JKOPCTKO, K B €C.

[Hma cripasa — eKOHOMIUHI UMHHMKY, SKi HATAITh MOX-
TIVIBiCTB Y3TOIMTY TeXHOJIOTIUHi n VIIPaBIiHChKi TPOLIeAy Py
mignpuemctsa 3 npuaiumamyn HACCP. «Bucmukysanms
KOTIVKM» 3 06iroBuX KOWITIB [T MpOBeleHHs! Ha Minpu-
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emctsi po6it 3rinHo 3 HACCP MoxKe BusABWUTICS HeJOCTaTHIM
a0 HaBiTh KpUTUUHYM. [10 peui, Komu y cBiTi mpuitMaeThcs
3aKOHOJABCTBO, 3aBXX[V BVU3HAUaIOTh [Kepesla pecypcis
IS VIOTO 3aIpOBaKeHHs B XKNUTTA. [lepmmmi permament
Bepxosroi Pan Ykpainu nepen6auas Taky camy mpoueaypy
11y Hac. Ajle TIOTiM Lie Bce 3MIHWIIOCS, 1 TeTiep M He MaeMo
Hi TpaIVILIil, Hi 3BVYKV TyMaTV IIPO Te, K BUKOHYBATVIMEThCS
yxpareHe 3akoHofascTBo. Toxx Bumory mo HACCP mocras-
neHi, QiHaHCOBO-KpeIMTHA CUCTeMa TPauLiHO 6YKCye,
a MiTIpUeMCTBa He 3HaOTh, [le B3STY KOMITH Ha MOJepHi-
3at1ito Bupo6HmMITBa 3rigHo 3 mpuHImamn HACCP i mo im
B3arasti po6uTi. 3BiIcy i pO3MOBY PO Te, BAPTO UM He BapTO
3anposakysaTi HACCP.

Ina MomepHisaii BUpoOHWYNMX IIpoLedyp BiOIIOBiTHO
no npuHuunis HACCP notpibHi insectnuii. [Tecs 6inbuii,
[1ech MeHIi, ane B OyAb-9IKOMYy pasi Iie TOaTKOBi KOMITH.
ki, mo peui, € MEHIIVIMY, SKIIO AJI [IPOBeMleHH: BiOMOBix-
HUX pOOIT HalIMa€ThCs CTOPOHHS, BY3bKO CIelliasTi3oBaHa
OpraHi3ais.

[Tnranns srposamxenns npyHuunis HACCP nanpsamy
II0B’SI3aHO 3 IHBeCTMILIMHMM KiliMaToM. Mu Bcl 3HaEMoO,
110 Ha Kpallle CUTYyaLlis TYT Y Hac He 3MiHIOEThCS JecATIIIIT-
Tamu. OT>Ke, BAPTO 3BePHYTM yBary i BIIajiy, i CyCIIiIbCTBa SIK
Ha 0e3BiMII0Bia/IbHe 3aKOHOTBOPEHHs, TaK i Ha IJ100asIbHy
BTpaTy KOHKYPeHTO3AaTHOCTi XapuoBOi POMVICIIOBOCTI BHa-
CITimoK (piHaHCOBOI HECTIPOMOXKHOCTI MiAIIPUEMCTB 3aIIpo-
samkysatn HACCP.

[ITaxopabpykam BapTO 3rypTyBaTHCS HABKOJIO IpoMaf-
cbKoi oprani3aii, Harpukrag, Harmoi — ['O «AnaniTrunmit
nentp ACY». Oprawi3artis 6 B3siacs po3po6uTy METOANUHI
HacTaHoBy oo ray3sesux rnpouenyp HACCP 3a tunosum
TITAaHOM.

Le Binmosifae i MPUHIIMIIAM PUHKOBOTO KOHTPOJIIO, SV
TIOIIVIPEHWII Y CBiTi, i HOpMaM BiTUM3HAHOTO 3aKOHOMIABCTBA.
3pemToro, came po3poOIeHHs CaMOBPSIHOTO raiy3eBOro
IOKyMEHTa CYTTE€BO 3eKOHOMWMIIO O KOIITY IifAIIPUEMCTB
Ta ranysi. | 1je eaune, mo Mo>KHa cKa3aTy PO eKOHOMIYHMM
acrext 3anposamkenns HACCP. o



