
 

 

 

 

 

 

ІНФОРМАЦІЯ 

Школа Харчової Безпеки, Food Safety School 

(Т2Т: інтегральний курс для викладачів, тренерів, консультантів) 

 
 

 

МЕТА: 

 

 

забезпечити поширення знань щодо безпечності харчових продуктів в 

контексті сучасної торгової політики та вимог міжнародних ринків 

силами профільних освітян в цільових та молодіжних аудиторіях 

 

 

ЗАВДАННЯ: 

 

 

надати системні знання тренерам, викладачам, консультантам у сфері 

безпечності харчових продуктів щодо сучасної торгової політики та 

вимог міжнародних ринків для їх застосування в професійній 

діяльності 

 

 

ФОРМАТ 

ОСВІТИ: 

 

 

проведення серії тренінгів  

з менторським супроводом щодо застосування отриманих знань  

в професійні діяльності слухача 

 

 

ЦІЛЬОВА 

АУДИТОРІЯ: 

 

 

викладачі ВНЗ – члени тренерської мережі КДК (www.kdk.net.ua) 
 

 

 

 

ФОРМАТ: 

 

 

• лекції в дистанційному та/або фізичному вимірі  

• самостійна робота із застосування отриманих знань в професійні 

діяльності 

• семінари з обговорення досвіду застосування знань 

• захист результатів застосування знань (сертифікація) 

 

 

ПАРАМЕТРИ: 

 

 

• загальна кількість – 180 годин 

• кількість тематичних блоків – 4 модулі 

• розподіл навчальних годин в рамках модуля: 

      лекції 6 годин  

      семінари 10 годин  

      самостійна робота 25 годин 

      сертифікація 4 години  
 

 

http://www.kdk.net.ua/


 

ПЛАН 

НАВЧАННЯ: 

 

 

• лекції: 

     1-й тиждень модулю:  

     п’ятниця 2 години, субота 2 години, неділя 2 години  
 

• самостійна робота: 

     2-3-й тиждень модулю 
 

• семінар: 

     4-й тиждень модулю:  

     п’ятниця 2 години, субота 4 години, неділя 4 години  
 

• сертифікація: 

     5-й тиждень модулю 

 

 

ПРОГРАМА 

НАВЧАННЯ: 

 

 

 

Модуль І. Інфраструктура якості  
 

Технічне регулювання. Належні практики і оцінка відповідності. 

Реформування системи стандартизації і сертифікації в Україні. 

Міжнародні, національні та приватні нормативні документи.  
 

 

Модуль ІІ. Законодавчо-нормативна рамка 
 

Чинне законодавство України у сфері безпечності харчових продуктів 

і контролю за її дотриманням. Технічне регулювання. Захист прав 

споживачів. Acquis ЄС. Гармонізація.  
 

 

Модуль ІІІ. Економіка харчової безпечності 
 

Міжнародна підтримка відновлення економіки. Розробка проектів 

модернізації та бізнес-планів. Бухгалтерський облік інновацій. 

Інструменти для залучення інвестицій. 

 

Модуль ІУ. Тренерська майстерність 
 

Базові принципи. Стилі тренера. Навчальні цикли. Навчальні типи. 

Оцінка навчальних потреб. Формування цілей навчання. Формати 

навчання. Проблемні питання комунікації в аудиторії. 

 

 

РОЗМІР 

ГРУПИ: 

 

 

від 12 до 20 слухачів 

 

ВАРТІСТЬ 

НАВЧАННЯ: 

 

 

вартість одного модуля 5 000 грн.  

(під час війни 500 грн.) 

 

 


